Allegato 6
Gara di appalto per la concessione del servizio di gestione dei bar interni in Via Brembio 97 e Via dei Robilant 2. Roma.
OFFERTA TECNICA max punti 40 

	
	Criteri
	Punteggio
	Punt Max

	1


	Possesso certificazione di qualità UNI EN ISO 9001/2008.
(Attestato definitivo).
	Sarà assegnato un punteggio di 7 punti per il possesso della certificazione
	

	2


	Servizi presso istituti scolastici e/o PP.AA. Allegare le lettere di referenze. 
	Fino a 15 punti 4 

Fino a 10 punti 3 

Fino a   5 punti 2 
	

	3
	Varietà dell’offerta dei prodotti standard
(presenza di più di una marca per lo stesso prodotto).
	Fino a 10 prodotti punti 3 

Fino a   6 prodotti punti 2 

Fino a   4 prodotti punti 1

0 punti per mancata offerta 


	

	4
	Offerta di prodotti destinati ad un pubblico specifico (es. gluten-free, lattosio free)
da indicare nella tabella offerta economica alla voce “altri prodotti”. 
	Fino a 10 punti 6 

Fino a   6 punti 4

Fino a   4 punti 2

0 punti per mancata offerta 


	

	5
	Minor tempo per la realizzazione e inizio dell’attività, espresso in giorni solari.
	Punti 10
	

	6
	Miglior valore tecnico ed estetico della proposta progettuale.
	Punti 10
	

	Nota: Il progetto di allestimento del punto di ristoro verrà sottoposto all’insindacabile giudizio della Commissione che procederà alla valutazione delle offerte. Si terrà conto dei requisiti relativi all’igiene e alla sicurezza previsti per legge, nonché delle esigenze del comune decoro e della massima cura nella pulizia, nella manutenzione e nell’efficienza per l’esplicazione del servizio di ristoro anche al fine di una corretta aereazione del bar per evitare sgradevoli immissioni nei locali scolastici.
Si allegano planimetrie dei locali (Allegato 9).


